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C A R T E  D E S  V I N S



c a v e  l a  m a d e l e i n e  /  v é t r o z

Une attaque fraîche, perlée et minérale.

F E N D A N T

L E S  V I N S  B L A N C S

3 9

7 / 1 05 / 1 0

J O H A N N I S B E R G
4 3

b e n o i t  d o r s a z  /  f u l l y  ( B I O )

Un nez très fruité,  fruits à chair blanche avec un aspect dynamique.

Une bouche pleine mais d’une étonnante vivacité.

r o u v i n e z  /  s i e r r e

Vin léger aux notes d'acacia et de til leul.

Une bouche délicieusement sèche, accrocheuse et aromatique.

4 4

3 9

r a v a n a y  -  r o u v i n e z  /  s i e r r e

Arômes de fruits exotiques d'ananas et de mangue avec une légère note

florale.  Bouche suave avec un peu d'amande et une légère amertume.

g r e g o r  k u o n e n  &  f i l s  /  s a l q u e n e n

Vin fruité,  harmonieux, gouleyant, ample et fin.

4 3

c a v e  l e s  s e n t e s  -  S e r g e  h e y m o z  /  s i e r r e

Agrumes, exotique, complexe et ample.

H E I D A

g i l b e r t  d e v a y e s  /  l e y t r o n

Belle minéralité,  pierre chaude, mangue, exotique.

5 3

5 3

C a v e  l a  r o m a i n e  /  f l a n t h e y

Notes d’acacias, de fruits jaunes comme la pêche et de bois doux.
4 2

3 2



J e a n - M a r i e  P o n t  /  c o r i n

Agrumes, fruits exotiques, glycine, poire fraîche.

m a u r i c e  z u f f e r e y  /  s i e r r e

Agrumes, glycine et rhubarbe. Belle structure et belle amplitude en bouche.

c a v e  l a  m a d e l e i n e  /  v é t r o z

Nez expressif,  fruits exotiques, agrumes. En bouche, attaque tendue et complexe.

P E T I T E  A R V I N E

c h a r l e s  b o n v i n  /  s i o n

Rhubarbe, pamplemousse, belle intensité,  gourmand.

g i l b e r t  d e v a y e s  /  l e y t r o n

Fraîcheur et vivacité,  agrumes blancs, notes florales et minérales,  finale saline et tendue.

6 4

6 4

6 3

6 4

7 / 1 05 / 1 0

1 1 8

M a g n u m

z i r o u c   -  M a u r i c e  Z u f f e r e y  /  S i e r r e

Sauvignon blanc, Heida

Aromatique et une belle explosivité: bourgeon de cassis,  mûre, groseille à

maquereau, fruit de la passion. En bouche, un vin vif et tendu.

A S S E M B L A G E S  B L A N C S

e t r e i n t e  -  C a v e  l a  r o m a i n e  /  f l a n t h e y

Heida, Humagne blanche, Marsanne

Mélange de fruits jaunes comme la pêche, de minéralité et de fleurs blanches.

Une bouche ample sur les écorces d’agrumes.

5 6

4 8

c a v e  d u  r h o d a n  /  s a l q u e n e n

Gelée de coing, pamplemousse rose, amande amère.

4 4



h u m a g n e  b l a n c h e  

c a v e  l a  r o m a i n e  /  f l a n t h e y

Nez fin et florale,  rappelant le lys et la sève. Bouche délicate, vive et

harmonieuse, sur des impressions de fleurs blanches et de zeste d’agrumes.

A N C I E N S  C É P A G E S

5 4

6 2

6 4

7 / 1 05 / 1 0

m a l v o i s i e  f l é t r i e

s e r g e  h e y m o z  /  s i e r r e

Un vin droit,  ample et généreux.

V I N  S U R M A T U R É

4 9

a l t e s s e

h e n r i  c r u c h o n  /  v a u d

Arômes de pêche et de pomme mûre, la bouche se distingue par une acidité noble.

S P É C I A L I T É S  D ' A I L L E U R S

6 2

r è z e

c h a n t o n  w e i n  /  v i è g e

Sèche, goût d'amande amère. En bouche, vive et grasse avec une belle persistance.

a m i g n e  d e  v é t r o z  g r a n d  c r u

c a v e  l a  m a d e l e i n e  /  v é t r o z

Vin légèrement doux (2 abeilles).  Attaque riche, légèrement moelleuse,

bel équilibre, notes d'agrumes et de miel,  bonne acidité en finale.

3 / 8

b i a n c o  d i  m e r l o t

c a s t e l o  d i  m o r c o t e  /  t e s s i n

Arômes de citrons verts,  menthe citronnée et les mirabelles.  Une bouche fraîche et expressive,

marquée par les fruits jaunes, poires et groseilles à maquereau.

7 2



L E S  V I N S  R O S É S 7 / 1 05 / 1 0

n e z  n o i r  r o s é  -  r o u v i n e z  /  S i e r r e

Arômes fruités au nez (mangue, fruits de la passion).

Grande amplitude, suave, sapide et belle persistance.

g i l b e r t  d e v a y e s  /  l e y t r o n

Rosé de Pinot Noir frais et fruité.  Notes de framboise, de pêche blanche et

légère sucrosité en fin de bouche pour balancer le côté friand de ce vin.

L E S  M O U S S E U X
&  L E  C H A M P A G N E

b l a n c  d e  b l a n c s  -  g i l b e r t  d e v a y e s  /  l e y t r o n

b l a n c  d e  n o i r s  -  c h a m p a g n e  f l e u r y  /  C ô t e  d e s  B a r s

Élaboré à 100% à partir de Pinot Noir

Crémeux et pétillant avec une belle acidité,  puis des notes de pain au

levain, de pomme verte, de poire et de fruits rouges.

La maison Fleury exploite une superficie de 15 hectares dans la région de la

Côte des Bar, la partie la plus méridionale de l 'appellation Champagne. Le

Blanc de Noirs Brut, certifié biodynamique, est délicieux en apéritif  ainsi

qu'avec des sushis,  des fruits de mer, de la viande blanche ou du fromage.

7 / 1 03 / 8

5 2

3 9

6 3

9 85 8



C O R N A L I N

L E S  V I N S  R O U G E S

6 9

6 7

8 7

7 / 1 05 / 1 0

G A M A Y

4 3

5 1

m a u r i c e  z u f f e r e y  /  s i e r r e

Nez expressif de cerise noire et griotte,  bouche intense et fraîche.

J e a n - M a r i e  P o n t  /  c o r i n

Elégant, notes de baies rouges, fruits mûrs avec de léger tanins.

c o r n a l i n  r é s e r v e  -  C a v e  l a  r o m a i n e  /  f l a n t h e y

Nez de fruits noirs et d’épices,  particulièrement sur la cerise,  la muscade, la

myrtille et la mûre. En bouche, une trame veloutée et des tanins bien fondus.

g r e g o r  k u o n e n  &  f i l s  /  s a l q u e n e n

Vin fruité,  harmonieux, gouleyant, ample et fin.

4 9

J e a n - M a r i e  P o n t  /  c o r i n

Attaque franche et fruitée, des notes joviales de groseille et de cerise rouge.

g a m a y  v i e i l l e s  v i g n e s  -  c a v e  d u  v i e u x  p r e s s o i r

G h i s l a i n e  c r i t t i n  /  c h a m o s o n

Intensité aromatique. Un vin fruité,  frais,  friand aux notes épicées et de fruits rouges,

d’une couleur rouge violacée avec une acidité soutenue, pauvre en tanins.

3 1



H U M A G N E  R O U G E

6 2

6 4

7 / 1 05 / 1 0

P I N O T  N O I R

4 2

J e a n - M a r i e  P o n t  /  c o r i n

Elégant, notes de baies rouges, fruits mûrs avec de légers tanins.

4 2c a v e  d u  v i e u x  p r e s s o i r  -  G h i s l a i n e  c r i t t i n  /  c h a m o s o n

Intensité aromatique. Un vin fruité,  frais,  friand aux notes épicées et de fruits rouges,

d’une couleur rouge violacée avec une acidité soutenue, pauvre en tanins.

c a v e  l e s  s e n t e s  -  S e r g e  h e y m o z  /  s i e r r e

Un Pinot noir sur les fruits rouges, le sureau, la cerise noire.

Un Pinot noir racé mais élégant !

m a u r i c e  z u f f e r e y  /  s i e r r e

Nez de mûres, fraises et épices.  Bouche élégante et fruitée avec des tanins fermes.

c a v e  l a  m a d e l e i n e  /  v é t r o z

Nez puissant, concentré et fruité.  Belle structure en bouche, tanins puissants, notes de cacao.

c a v e  d u  v i e u x  p r e s s o i r  -  G h i s l a i n e  c r i t t i n  /  c h a m o s o n

Un vin très fin et corsé à la couleur rubis.  En bouche, des notes de petits fruits,

fraises,  framboises,  sous-bois,  tabac, feuilles mortes.

g i l b e r t  d e v a y e s  /  l e y t r o n

En bouche un vin fruité,  avec une belle fraicheur et des tanins bien fondus. 

4 2

4 6

4 8

9 1

M a g n u m

2 8



M E R L O T
7 2

7 6

S Y R A H

9 4

c a v e  d u  v i e u x  p r e s s o i r  -  G h i s l a i n e  c r i t t i n  /  c h a m o s o n

Vin fruité aux notes de cassis,  mûre, baies rouges et noires.

Il  se révèle fin, rond et assez corsé.

m e r l o t  b a r r i q u e  -  g i l b e r t  d e v a y e s  /  l e y t r o n

Vin franc, sur les fruits noirs et des notes plus torréfiées.

Beau végétal dans la noblesse du Merlot.

m a u r i c e  z u f f e r e y  /  s i e r r e

Nez aux arômes de fruits noirs et d’épices.  Le cassis et le girofle s’expriment sans retenue.

Une bouche très harmonieuse. Longue persistance avec des tanins élégants.

c a v e  d u  v i e u x  p r e s s o i r  -  G h i s l a i n e  c r i t t i n  /  c h a m o s o n

Magnifiques notes d’épices,  de poivre noir et de baies des bois.  Un vin puissant et noble.

s y r a h  g r a n d  c r u  ( b a r r i q u e )  -  c a v e  l e s  b e r n u n e s  /  s i e r r e

Un bouquet aromatique intense de poivre blanc et noir, de pruneau cuit,  de girofle et de

cerise noire. Un vin équilibré sans aucune lourdeur, belle fraîcheur et grande longueur.

6 2

6 64 5

D I O L I N O I R

7 2g r a n d m a î t r e  b a r r i q u e  -  g r e g o r  k u o n e n  &  f i l s  /  s a l q u e n e n

Vin très typé, de robe très foncée, arômes discrets de baies noires,  tanins fins.

7 / 1 05 / 1 0



S P É C I A L I T É S  D ' A I L L E U R S

4 5

8 9

7 / 1 05 / 1 0

A S S E M B L A G E S  R O U G E S

5 1

p i n o t  n o i r  -  r o m a n   h e r m a n n  /  g r i s o n s

Un vin d'une belle rondeur, soyeux et racé. L’élevage en barrique de 6 mois ajoute une

légère touche boisée qui s’intègre harmonieusement avec les notes de fruits rouges.

m e r l o t  -  c a s t e l l o  d i  m o r c o t e  /  t e s s i n

De complexes arômes de griottes,  mûres et de myrtilles sont portés

par des tanins fondus et très élégants.  L’élevage en barrique est

parfaitement maîtrisé et le résultat est simplement exceptionnel.

c l o s  d u  c h â t e a u  -  c h a r l e s  b o n v i n  /  s i o n

Pinot noir, Merlot

Nez boisé, légèrement vanillé,  notes fruitées et épicées.

En bouche, vin tannique et structuré.

t e r r e n o i r e  -  c a v e  l e s  s e n t e s  /  s i e r r e

Galotta, Diolinoir, Pinot Noir

Fruité, gourmand, légèrement sèveux.

5 2

6 2c h â t e a u  l i c h t e n  -  r o u v i n e z  /  s i e r r e

Cornalin, Humagne rouge, Syrah

Au nez, une explosion de fruits rouges sauvages, de baies des bois et des jardins.

Un vin harmonieux, corsé, équilibré et long en bouche.

m a g d a l e n a  -  c a v e  l a  m a d e l e i n e  /  v é t r o z

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc et Merlot (en fût de chêne)

Un bouquet fruité et chaud avec des notes de mûres, de cerises noires et

de baies de sureau. En bouche, vin corsé, avec une acidité mûre, des

tanins mûrs et légèrement perceptibles.

3 3

3 / 8

3 6

7 5 . -3 6 . - 1 4 9 . -

M A G



L E  V I G N O B L E  V A L A I S A N

Avec ses 2'000 heures d’ensoleillement et ses 600 mm de précipitations par an, le Valais
bénéficie d’un climat propice à la culture de la vigne. Avec 4'842 hectares, le Valais est le
principal canton vitivinicole de Suisse.

Grâce à la gestion et la tenue à jour du cadastre viticole et du registre cantonal des vignes, on
peut suivre l 'évolution du vignoble valaisan et en particulier l 'encépagement.

Le vignoble valaisan s’est diversifié depuis les années 2000. La part des "spécialités" est passée
de 15% à 35% avec un retour en force des cépages autochtones, arvine et cornalin en tête.
Malgré cela, le Pinot Noir (30.5%), le Chasselas (18.2%), le Gamay (11.8%) occupent à eux seuls
encore 60.5 % de la surface viticole du canton (4'842 ha). La majorité des cépages sont rouges et
occupent une surface de (2’964 ha soit le 61 %).

e n c é p a g e m e n t


